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Wood Food

Wood Food ist Valefritzes Pop-Up-Gastrokonzept fiir das Kochen mit Holz, Feuer und Teer. Es
verbindet eine Reihe von Gegensiitzen zu einer spannungsvollen Kombination von Geschmickern,
Gertichen und Optiken und bringt Menschen unterschiedlichen Standes am langen Tisch
zusammen.

Tradition trifft auf Moderne, neue Kiichengerite und Techniken erginzen Alcbekannces und
Bewihrtes. Es bildet sich eine lokale Exotik, indem lokale und ungewohnte Produkte in hochster
Perfektion verarbeitet werden. ,Dreckig® wird zum neuen ,Sauber®, indem nichts kinstlich
geschont wird, dennoch aber prizis bleib.

Architektonisches Konzept

Unter dem Banner eben dieser Gegensiitze suchte ich den Entwurt zu ergriinden. Mit dem Blick
zurtick bis zum Beginn der Baukultur habe ich nach ciner modernen Urhiitte gesuche, die die
lindliche Waldhiitte urban macht und Valefritzes hybridem und hochse diversem Zielpublikum
eine entsprechende Architekeur bietet. Bei der Bearbeitung des lokalen Holzes wird kein Aufwand
gescheur, so dass mittels fremdlindischen Brennprozessen eine ungewohnte Oprik erziele wird und
das Holz gleichzeitig versiegelt und veredelt wird. Mit bewihrten Konstruktionen und moderner
Statik sollen unerwartete Formen geschaffen werden. Man soll sich gleichzeitig vertraur und
tiberrasche fithlen, um bei einem mchrgingigen Essen in Nostalgie schwelgen zu kénnen. Die
Oberflichen sollen das Material zeigen und in der Kombination mit den anderen Bauteilen zu
cinem optischen und olfaktorischen Gesamtensemble fithren. Mit dem Mittel der Inszenierung
wird dem Gast mehr als nur ein Essen geboten; sic evoziert die Reize der Erinnerungen und
Gefiihle.

Der Fokus soll also, mit Hilfe der Architektur, dem Essen und den Geschmickern geleen und
Erinnerungen sowie auch Emotionen wachrufen. Wie mit Valefritzes Worten: Man soll sich an die
Kindheit zuriickerinnern, fast schon nostalgisch an das Grillieren im Wald. Das Ziel sei eine
multisensorische kulinarische Erfahrung. Das Resultat ist ein introvertierter Hut mit feinfiihlig
abgestimmter Lichtfiihrung und Materialwahl und ciner Formfindung, die den Geist erregt.

Kontinuierliches Pop-Up

Die Bauaufgabe untersteht dem Grundkonflike, ein gastronomisches Konzept, dessen Erfolg wohl
schr stark in der Exklusivitit durch Kurzlebigkeit und den wechselnden Locations und damit ihren
Unterschiedlichkeiten fusst, zu einem permanenten Betrieb umzufunktionieren. Der Architekeur
kommt so die zentrale Aufgabe zu, Riume zu schaffen, die bis zu einem gewissen Grad
anpassungsfihig sind, gleichzeitig aber schr spezifisch bleiben, um die zuvor beschriebenen
Anforderungen zu erfiillen.

Aus diesem Grund bietet sich eine Fusion der Restaurantkiiche mit einem Koch-Schulbetrieb sehr
gut an. Tagsiiber und unter der Woche kénnen so die Riumlichkeiten der Ausbildung junger
Talente dienen und Events fiir interessierte Hobby-Kéche und Firmen, die Thre interne
Teambildung stiirken wollen, organisiert werden. An Wochenenden, ausgesuchten Tagen und
vielleicht auch sehr spontan findet der Restaurantbetrieb statt, der dann alsgleich den angehenden
Kéchen eine Plattform ermégliche, Gelerntes umzusetzen und erste Giiste zu versorgen.

Stidtebau

Um die Hiitte in die Stadt zu bringen und an das Feuer, Brennéfen und Essen zu erinnern, wird ein
Volumen gesucht, das sich aus dem dreiseitigen Grundriss des bestehenden Plaza-Gebiudes sich
verjiingend stark in die Hohe entwickelt. Es soll dem Gebiude ein Hut aufgesetzt werden. Er
verhilft zu grosserer Aufmerksamkeit und erméglicht es dem Gebiude, sich durch die Aufstockung
auch stidtebaulich zwischen den ,neuen® Nachbarn behaupten zu kénnen. Denn  das
denkmalzuschiitzende Plaza wird mittlerweile von ihnen in der Hohe iiberrage. Durch die
Verjiingung wird dem Bestand Respekt gezollt, indem sich der neue Abschluss von der
Mantelfliche zuriicknimmt. Aus weiterer Entfernung nimme dann aber die Prominenz und
Erscheinungskraft des Gesamtgebiudes zu, wovon der dreigeschossige Bestand profitieren kann.
Die historische Entwicklung des Stadtteils, die zu dieser Setzung und Grundrissgeometrie gefithre
hat, rechtfertigt auch ebendiese grosse Prominenz.

Programm und Architekeur

Erginzt wird das Plaza mit zwei grundsatzverschiedenen Geschossen: einem ersten Geschoss mit
der grossen Mise-en-Place-Kiiche, allen Nebenriumen, den Schulriumen und Lagerriumen und
dem zweiten Geschoss dariiber als grosser Esssaal mit der zentralen Feuerstelle, an der grilliert wird
und das Essen aus der vorbereitenden Kiiche im Geschoss darunter weiter verarbeiter und
angerichtet wird. Dem Gast wird der Prozess gezeigt, wie und aus welchen Zutaten das Essen
zubereitet wird.

Erschlossen wird dieses Geschoss iiber cine gewendelte Treppe an der nordwestlichen Seite des
Gebiudes. Die Treppe reicht bis in das Erdgeschoss, wo das Gebiude von der Badenerstrasse, der
Hauptverkehrsachse, betreten wird. Alternativ sceht auch ein Aufzug zur Verfiigung, Im
Eingangsbereich des Erdgeschosses befindet sich der Empfang mic der Garderobe. Der
anschliessende Wartebereich wird von ecinem kleinen Shop erginzt, in dem die WoodFood-
Produkte gekauft werden kénnen. In den dariiberliegenden Bestandesgeschossen werden die Biiro-
und Verwaltungsriumlickeiten des neuen Betriebes angeordnet. Vom grossen Saal im obersten
Geschoss fiihrt eine zweite gewendelte Treppe in die darunterliegende Bar, in der ein Digestivo in
cinem diskreteren und weniger rauchigem Umfeld zu Gemiite gefithrt werden kann.

Dic Raumecinteilung in diesem ersten Dachgeschoss beruht einerseits auf der Ubernahme
bestehender tragender Winde und natiirlich auf der schr speziellen dreieck-artigen Grundrissform.
So werden Raumschichten entlang der Fassade angeordnet, an deren Enden, in den abgerundeten
Ecken, gemeinschaftliche Riume die spitzen Winkel aufnchmen. In der Mitte des Geschosses, quasi
dem Herz, befindet sich die Kiiche.

Kiiche

Dic Gliederung der Kiiche beruht auf einem idealen betrieblichen Ablauf. Von der
verkehrsruhigeren Griingasse wird die Kiiche beliefert. Ein separater Warenlift fithre die Giiter in
einen Warenannahme- und Qualititskontrollraum. Auf dircktem Weg konnen so die einzelnen
Kiihl- und Lagerriume erreicht und die Kiihlkette cingehalten werden. In unmitcelbarer Nihe zur
klassischen Mise-en-Place-Kiiche angeordnet befinden sich die Bereiche zur Vorbereitung der
Esswaren, Riisten, warmen Kiiche und Patisserie. Ein Bereich fiir Sondergerite und flexible
Arbeitsflichen ergiinzt das Ensemble. Von der Anrichte fithrt eine grossziigige gewendelte Treppe
direkt in die Showkiiche dariiber mit dem grossen, zentral gelegenen und in verschiedene Bereiche
unterteiltem Grill, der das Herz der Wood-Food-Kiiche darstellt. Umgeben wird er durch
Arbeitsflichen fiir 4-8 Koche und speziellen Ofen und Kiichengeriten, um dem wechselnden
Angebot gerecht werden zu kénnen. Eingefeuert wird der Ofen grundsitzlich aus dem unteren
Geschoss, dem ,Maschinenraum®. Von dort wird auch die grosse Menge an Zuluft beigefiihre, die
notwendig ist, um einerseits einen feuersicheren Betrieb zu gewihrleisten und andererseits den Saal
ausreichend zu enttliiften. Weitere Abzugsventilatoren unterstiitzen die Kontrolle der Luftqualitit
im Saal. Die olfaktorischen Konsequenzen eines fehlenden Rauchabzugs sind wesentlicher Teil des
Konzepts und dienen bewusst und dircke dem Anspruch an ein ,multisensorisches Erlebnis*. Der
allfillige Funkenflug wird ausserdem durch den grossen Radius der Showkiiche aufgenommen und
es werden mit dem Schwarzblechboden und den Aluminium-und Chromstahl-Mobiliar nur gegen
Feuer unempfindliche Materialien verwendet.

Konstruktion

Die Aufstockung ist eine reine Holzkonstruktion mit bewihrtem Trockenausbau mit in hohem
Masse  vorfabrizierten Bauelementen. 28 optisch hervortretende  Holztriiger mitc  jeweils
individuellem Schnitt bestehen aus verleimtem, CNC-gefristem Breteschichcholz. Sie definieren
prizis die entworfene volumetrische Form und wirken als eine Art Sparren. Thr Querschnitt verhiile
sich dem Krifteverlauf entsprechend und  wird aus gestalterischen  Griinden  leiche
tiberdimensioniert. Beplankt werden die Triiger mit einer Holzschalung, die mit Hilfe einer Nut-
Kamm-Verbindung die Aussteifung der Aufstockung sicherstelle. Es folgt cin  klassischer
Dachautbau mit einer Unterkonstruktion ftir vorbewitterte, dunkle Titan-Zink-Schindeln, die sich
optimal cignen, dic freie, doppelt gekriimmee Dachform cinzudecken.

Formfindung

Die cigentliche Form des Daches entstammt einer Volumenstudie, die verschiedene Faktoren im
Projekeverlauf, in Perspekeiven und Schnitten, unterschiedlich gewichtet hat. Hiitten, Brennéfen,
Heissluftballone, Vulkane, Lebensmittel wie Knoblauch und Zwiebel sowie orientalisches und
asiatisches  Kochgeschirr sind bildliche Referenzen passend zur Aufgabenstellung, die mit
praktischen Fragen der Nutzung, konzeptioneller Klirung und dem Ubergang zum und Verstindnis
des Bestandes einen Einklang suchten. Zusammen mit den stidtebaulichen Uberlegungen und
Proportionenstudien hat sich am Schluss die vorliegende Form herauskristallisiert.

Es ist die Form fiir Wood Food. Erst das Innere gibt Preis, was sich unter der Cloche befindet.
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